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２日目一般講演会場
（教養講義棟２号館）

１日目受賞講演、シンポジウム、
賛助企業交流企画 （大学ホール）

＊駐車スペースは限られていますが、
利用の際には守衛室で各自手続き
をお願いします

 

２日目一般講演会場
（教養講義室棟２号館）

１日目受賞講演、シンポジウム、
賛助企業交流企画 （大学ホール）

＊駐車スペースは限られていますが、
利用の際には守衛室で各自手続き
をお願いします

－3－



教養講義室棟� � 号館�

 
 

  

－4－



ᓥ᰿኱ᏛᯇỤࡢ࡬ࢫࣃࣥࣕ࢟஺㏻᱌ෆ�

-5 ᯇỤ㥐ࡈࢆ࣮ࢩࢡࢱࡣࡃࡋࡶࢫࣂࡣࡽ࠿฼⏝ୗࡣࢫࣂࠋ࠸ࡉᕷႠࡶ࡜ࢫࣂ⏿୍࣭ࢫࣂᓥ᰿኱Ꮫ๓

ୗ㌴㸦��� ෇㸧ࡣ࣮ࢩࢡࢱࠋ㸪⣙ ����� ෇�

�

ᯇỤᕷႠࢫࣂ�

࣭ᓥ᰿኱Ꮫ࣭ᕝὠ⾜㸦⣙��ศ㸧�

࣭໭ᚠ⎔⥺ෆᅇࡾ㸦⣙��ศ㸧�

�ࢫࣂ⏿୍

࣭⨾ಖ㛵ࣝࢼ࣑࣮ࢱ⾜㸦⣙��ศ㸧�

�㸦⣙��ศ㸧⾜ࡡࡲࡋࢺ࣮ࢤ࣐࣭ࣥࣜ

� �ࠋ஌㌴ࡽ࠿ሙࡾ�஌␒�ࡣሙ㸪௚ࡾ�஌␒�ࡳࡢࠖࡾ໭ᚠ⎔⥺ෆᅇࠕͤ

 

 

－5－





講 　 　 　  演 　 　 　  会

プ 　 ロ 　 グ 　 ラ 　 ム





日本農芸化学会����年度中四国支部大会（第��回講演会）�

プログラム�
�

第�日目：��月��日（木）島根大学松江キャンパス� 大学ホール�
�

◇� 日本農芸化学会中四国支部� 支部功労賞，支部技術賞，支部奨励賞� 授賞式 

�����〜������

�

◇� 第�回（����年）中四国支部技術賞� 受賞講演�

�����〜������ � 座長� 稲垣賢二（岡山大院・環境生命）�

「新しい水溶性食物繊維イソマルトデキストリン（ファイバリクサ70）の開発」�

� � 渡邊� 光，谷口美文，井上紳一郎，石田有希（�株�林原）�

◇� ����年度中四国支部奨励賞� 受賞講演�

�����〜������ � 座長� 中川� 強（島根大・総科セ）�

「分裂酵母を用いたコエンザイム4の合成と機能の解明」�

� � 戒能智宏（島根大・生資科）�

�����〜������ 座長� 山内� 聡（愛媛大院・農）�

「機能未知タンパク質の新規アノテーション手法の開発と産業応用」�

� � 渡辺誠也（愛媛大院・農）�

◇� シンポジウム「農芸化学分野におけるビタミン・バイオファクター研究の最前線」� ����������������

（共催：日本ビタミン学会）�

�����〜������ � 座長� 石川孝博（島根大・生資科）�

「ビタミンＢ��をめぐる生物間相互作用」�

� � 渡邉文雄（鳥取大・農）�

�����〜������

「食事由来フラボノイドの吸収経路と代謝物分布」�

� � 室田佳恵子（島根大・生資科）�

�����〜������

「アスコルビン酸誘導体を用いた基礎研究から応用研究まで」�

� � 田井章博（県広大・生命環境）�

◇� 賛助企業交流企画（企業紹介＆パネルディスカッション）�

�����〜������ � 司会・進行� 櫻谷英治（徳島大・生物資源）�

参加企業：アルファー食品�株�（矢冨伸治），寿製菓�株�（石原朋恵），�

�株�サン・クロレラ（藤島雅基），池田糖化工業�株�（竹中� 涼）�

�

�
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第�日目：�月��日（㔠）島根大学松江キャンパス� �

ᩍ㣴講⩏ᐊᲷ�ྕ㤋��$〜+会ሙ��

◇� ୍⯡講演プログラム�

�

㸿会ሙ（�㝵 ��� ᩍᐊ）「᭷ᶵ化学・ኳ↛≀化学��」�

 

$��� ���� サンྵ࡟ࣗࢪࢦまࢀるビࣈサࢽン㢮のࣉロテインキࢼーࢮ C⤖合ά性のホ౯と⤖合

ᵝᘧのண  

�ᯇ⣪࿴子，ᰗ田᳜ۑ   ு 1，୕Ꮿ⩧ኴ 1，川ᾉᗣᘯ 1，ධỤ一ᾈ 2 

  （㤶川大院・農，1㤶川大・農，2ி院・農） 

 

$��� ���� ミトコンドリア⭷⾲ᅾ性リࣔデリンࢢ酵⣲タファࢪンࡅ࠾࡟るエーテルᆺPCの基質

ㄆ㆑ 

Ᏻ㒊┿ே，༓ࣨᓮಟᖹۑ   1，ዟ� බ⚽ 1，㜰井能⩏ 1，୕ⰾ⚽ே 1 

  （愛媛大院・農，1ி大院・農） 

 

$��� ���� アスコルビン酸ᶆⓗタンパク質の᥈⣴のためのアフࢽ࢕テ࢕ーࢤルの๰製 

ᒾ岡⿱二，す㔝⪔ᖹۑ   1，石川孝博 1，ఀᮾ⚽அ 2，⃝� ჆ᘯ 1，田井章博 

  （県広大・生命環境，1島根大・生資科，2岡山県大・ಖ೺⚟♴） 

 

$��
� ����� リン࢝ーᵓ㐀の␗࡞る新規アスコルビン酸ᅛᐃ化アフࢽ࢕テ࢕ーࢤルの作製とタン

パク質⤖合性ホ౯ 

�竹ඖۑ   聡，ᒾ岡⿱二，ఀᮾ⚽அ 1，田井章博 

  （県広大・生命環境，1岡山県大・ಖ೺⚟♴） 

 

$��
� ����� PC12⣽⬊࠾࡟い࡚⚄経✺㉳ᙧ成ಁ進作用を♧ࡍ㭜ෙ加水分解物由来物質 

㈡Ṋᑛ，ఀᮾ⚽அྂۑ   1，ⱝ山⚈ኵ 2，田井章博 

  （県広大・生命環境，1岡山県大・ಖ೺⚟♴，2（株）らいࡴ） 

 

$��
� ����� 3-アルキルアスコルビン酸の⬺㢛⢏ᢚไά性 

�๓ۑ   ྐ⧊，大㔝ᮅ子，ఀᮾ⚽அ 1，田井章博 

  （県広大・生命環境，1岡山県大・ಖ೺⚟♴） 

 

$��
� ����� Dracaena cambodiana から༢㞳ࢀࡉた AChE㜼ᐖά性を♧ࣔ࣍ࡍイソフラバンཬࡑࡧ

の㢮⦕体の合成と生物ά性 

藤田೺ኴ郎，大内⚽一ۑ   1，㔝ୗಇᮁ 2 

  （県広大院・生命シ，1㏆␥大・⸆，2県広大・生命環境） 
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$��
� ����� Bracteanolide A ཬࡑࡧの㢮⦕体の合成と生物ά性 

�田邉ۑ   ⪷，୕ᾆ㤶⧊，大内⚽一 1，田井章博，㔝ୗಇᮁ 2 

  （県広大院・生命シ，1㏆␥大・⸆，2 県広大・生命環境） 

 

$��
� ����� 希ᑡ糖 D-アラビノースの⥺⹸成長㜼ᐖ࣓ࢬࢽ࢝ムの解明㸫糖代謝酵⣲࡟ᑐࡍる㜼ᐖ

ά性 

ᑠ山㯞⌮子，新谷知也ۑ   1，బ藤ṇ資 

  （㤶川大・農，1 愛媛大院・㐃農） 

 

ୗ線
�の演㢟ࡣ，支部ඃ⚽Ⓨ⾲賞ᑂᰝのᑐ㇟Ⓨ⾲ࠋࡍࡲࡾ࡞࡜�
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㹀会ሙ（�㝵 ��� ᩍᐊ）「᭷ᶵ化学・ኳ↛≀化学��」�

 

%��
� ��ストの合成とᵓ㐀ά性相ࢽࢦルࣔンアンタ࣍るᗂⱝࡍキサン環を有࢜ࢪࢰン࣋-1,4 ��

㛵 

 ᮎྜྷṌክ，山田┤子，ྂ田賢ḟ郎ۑ  

  （島根大・生資科） 

 

%��
� ���� ୙㣬࿴⤖合を有ࡍる⨨᥮基またྵࡣフࢵ⣲⨨᥮基をࡘࡶイミࢲクロࣉリド㢮⦕体の

ཷᐜ体ぶ࿴性とẅ⹸ά性との相㛵㛵ಀ 

�ᯇ原♸佳，㔥ᒇᩔ基，山内ۑ   聡，す⬥� 寿 

  （愛媛大院・農） 

 

%��
� ���� Bacillus subtilis  るẅ⹸成分の༢㞳ࡍ生産ࡀ

㕥ᮌ⩧ኴ，ⰼ㷂೺࿃ۑ   1，す⬥� 寿 1 

  （愛媛大・農，1 愛媛大院・農） 

 

%��
� ��� 糖の合成ࢦリ࢜ン◲酸ࢳドᆺコンドロイࢵリࣈイࣁ ��

上ᮧ明寿美ۑ   1，ᯇୗ೺也 2，中田有美 3，Ṋ田-ዟ田ᑦ子 4，田ᮧ⣧一 1, 2, 3, 4 

  （1 鳥取大院・農，2鳥取大院・工，3 鳥取大・ᆅᇦ環境，4 鳥取大・農） 

 

%��
� ����� O-マンノシルࢢリ࢝ン㒊分ᵓ㐀 Xylș1-4Rbo5P の合成 

田ᮧᩗ⿱，田ᮧ⣧一ۑ   1 

  （鳥取大院・農，1鳥取大・農） 

 

%��
� ����� シアル酸㸯఩⨨᥮誘導体の合成研究 

�ᯇᮏ㐩☻，Ṋ藤༓明，᳃ۑ   Christopher J. Vavricka1，ⶈ἟誠ஂ，ࡾ࠾ࡉ 1，Ἠ� ᐇ，

Ύ田ὒṇ 

  （岡山大院・環境生命， 1 ⚄ᡞ大院・イノ࣋） 

 

%��� ����� እ㒊ᐤ生⹸⸆フルララࢿルのά性発⌧࡟㔜せ࡞ᙺ๭をᯝたࡍ GABA 作ື性 Cl㸫ࣕࢳ

 ルのアミノ酸ṧ基のྠᐃࢿ

�山藤ᗣᖹ，᪫ۑ   美✑ 1，ᑠ林ṇᶞ 1，ᑿῧᐩ美代 2，ᑿῧ჆ஂ 2 

  （島根大院・⮬↛科Ꮫ，1᪥産化Ꮫ・生科研，2 島根大・生資科） 

 

%��� ����� 㐃⥆分ᒱᵓ㐀を有ࡍる LPS 内㒊コア 6 糖の合成 

�一ᰗۑ   ๛，成ᮏ⿱文，大谷┤㍤ 

  （鳥取大・農） 
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%��� ����� ᳜物ࡀ生産ࡍる㔠ᒓ㍺㏦物質 Nicotianamine のࣉロセス化Ꮫ研究 

�ᆏᬡ௓，㧗石ⱱ宏，Ύ田ὒṇ，Ἠ⬥ۑ   ᐇ 

  （岡山大院・環境生命） 

 

ୗ線
�の演㢟ࡣ，支部ඃ⚽Ⓨ⾲賞ᑂᰝのᑐ㇟Ⓨ⾲ࠋࡍࡲࡾ࡞࡜�
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㹁会ሙ（�㝵 ��� ᩍᐊ）「㓝⣲・タンパク㉁��」�

 

&��
� ���� Saccharomyces cerevisiae 由来 alcohol dehydrogenase 6 ࡣ 3,4-dihydroxyphenylethanol 

-elenolic acid の㑏ඖをゐ፹ࡍる 

ᯇ川加ዉ，ᕳᑿἋ⧊，ோᡞ田↷ᙪ，Ᏺᒇኸ郎ۑ   1，⚄ᓮ� ᾈ 

  （岡山大院・環境生命，1岡山大・␗分㔝コア） 

 

&��
� ���� ᢠ⭘⒆性酵⣲ L-リシンȘ-࢜キシࢲーࢮά性中ᚰṧ基࡬のኚ␗導ධࡼ࡟る基質ㄆ㆑機

ᵓの解ᯒ 

ᯇᮏౡ也，ኳ㔝୓㔛，໭川雄㍤ۑ   1，௒田຾ᕭ 1，根ᮏ⌮子，᪥ୗ㒊ᆒ 2，田ᮧ� 㝯，

稲垣賢二 

  （岡山大院・環境生命，1㜰大院・⌮，2エンザイム・センサ） 

 

&��
� ���� Pseudomonas aeruginosa PAO1 株由来アセࢳルコリンエスラーࡀࢮゐ፹ࡍるアミノリ

シス཯応とアルコリシス཯応 

�井上ۑ   ᑦ，美藤཭博 1，Ύ水ඞᙪ 2，有㤿二ᮁ 1 

  （鳥取大院・農，1鳥取大・農，2 鳥取大・CoRE） 

 

&��
� ����� Cellulosimicrobium sp. NTK2株ࡀ生産ࡍるChitin-binding proteinのキࢼࢳーࢮά性࡬の

ᙳ㡪 

ோᮌ大㍜，ᮾ谷Ὧ㔛ۑ   1，美藤཭博 1，Ύ水ඞᙪ 2，有㤿二ᮁ 1 

  （鳥取大院・ᣢ♫๰生，1鳥取大・農，2鳥取大・CoRE） 

 

&��
� ����� Penicillium sp. KU-1 株ࡀ生産ࡍる࣏リ࢜ール酸化酵⣲のᅛᐃ化᮲௳の᳨ウと希ᑡ糖

生産 

�㯮石川ᔞᖾ，渡邉ۑ   ᙲ 1，ྜྷ原明⚽ 2，ఱ᳃� ೺ 2，㯞田ᜤᙪ 1 

  （愛媛大院・㐃農，1 㤶川大・農，2㤶川大・ᅜ㝿希ᑡ糖） 

 

&��
� ����� Rhizobium.sp S10株由来のD-ࢢルコシド 3-デࣄドロࢼࢤーࢮのኚ␗体作製と希ᑡ糖生

産࡬の応用 

 長谷川ጁ恵，Yotsombat Akkharapimon，㧗田ᝅ郎ۑ  

  （㤶川大・農） 

 

&��� ����� Komagataeibacter ᒓ㓑酸⳦の⭷⤖合ᆺアルコール⬺水⣲酵⣲の機能解ᯒ 

ᖌ寿治⸨ۑ   1，ྥ井ድዉ，ࢽタࣖ ࣆテࢵ࢕࢘࢕タࣖクル 2，ᯇ谷ᓠஅ௓， 

ࣉーࢳー࢕࢘ク タࢵノࣕࢳーン࣏   3，∦岡ᑦ也 ールࢢーラ࢕テ ࢼࣕࢪン࢞，1 3， 

  ᯇୗ一ಙ 1 

  （山口大院・๰科，1 山口大・ ᚤ研セ，2 ラࣕࢪマン࢞ラ工大，3࢝セサート大） 
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&��� ����� Gluconacetobacterᒓ㓑酸⳦のࣆロロキノリンキノン౫Ꮡᆺソルボソン⬺水⣲酵⣲の

解ᯒ 

㧗ᶫுኴ，ᯇ谷ᓠஅ௓，∦岡ᑦ也ۑ   1，⸩ᖌ寿治 1，ᯇୗ一ಙ 1 

  （山口大院・๰科，1 山口大・ ᚤ研セ） 

 

&��� ����� Purification of two subunits from a peanut allergen, Ara h1. 

�Md. Asaduzzaman，๓田ۑ   恵，ᮌᮧྜྷ伸 

  （岡山大院・環境生命） 

 

&���� ����� ∐⹸㢮༸ⓑࡅ࠾࡟る Ovalbumin-related protein X (OVAX) の᥈⣴ 

ᮧ┤ᶞ，㉥⃝㝯ᚿࠎ㔝ۑ   1，బ藤加ዉ恵 2，ᑠ川雅ᘅ，Irma Isnafia Arief 3，Cahyo Budiman3 

  （㤶川大院・農，1愛媛大院・㐃農，2 㤶川大・農，3 ボࢦール農科大・␆産） 

 

&���� ����� 水ⲡから༢㞳ࢀࡉたセルラーࢮ生産⳦のྠᐃとࡑの酵⣲Ꮫⓗ性質のỴᐃ 

ᾆ田೺司，渡邊ᗣ⣖，渡辺誠也ۑ   1 

  （愛媛大院・農，1愛媛大・CMES） 

 

ୗ線
�の演㢟ࡣ，支部ඃ⚽Ⓨ⾲賞ᑂᰝのᑐ㇟Ⓨ⾲ࠋࡍࡲࡾ࡞࡜�
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㹂会ሙ（�㝵 ��� ᩍᐊ）「㓝⣲・タンパク㉁��」�

 

'��� ���� 生体⭷୺せリン⬡質の生合成をᢸ࠺ PS ⬺Ⅳ酸酵⣲のᵓ㐀機能解ᯒ 

渡邊ᗣ⣖ۑ   1，渡辺誠也 1, 2 

  （1 愛媛大院・農，2愛媛大・CMES） 

 

'��� ���� ア࣓フラシᾘ化ᾮྵ࡟まࢀるフロロタンࢽン⤖合タンパク質の性質 

�㎷ۑ   明ᙪ，㐀恵ὸ‮ 

  （徳島大・生物資源） 

 

'��� ���� cis-3-ࣄドロキシ-L-ࣉロリン⬺水酵⣲の X ⥺⤖ᬗᵓ㐀解ᯒ 

ᮧ℩㝧௓，渡邊ᗣ⣖ۑ   1，渡辺誠也 1, 2 

  （愛媛大・農，1 愛媛大院・農，2 愛媛大・CMES） 

 

'��� ����� L-アラビノース 1-⬺水⣲酵⣲のᵓ㐀解ᯒ 

㈡༓ኟ，渡邊ᗣ⣖ఀۑ   1，渡辺誠也 1, 2 

  （愛媛大・農，1 愛媛大院・農，2 愛媛大・CMES） 

 

'��
� ����� ㉸ዲ⇕ྂ⣽⳦由来ࣉロリンラセマーࢮのᵓ㐀機能解ᯒ 

藤愛㤶，渡邊ᗣ⣖ఀۑ   1，渡辺誠也 1, 2 

  （愛媛大・農，1 愛媛大院・農，2 愛媛大・CMES） 

 

'��
� ����� ᪻⹸⣽⬊発⌧⣔を用いたࣄト Forminファミリータンパク質࡟生ࡌるN-ミリストイル

化の解ᯒ 

�大ሯۑ   ⵇ，谷川⥤㡢，Ᏺᒇᗣ子，ᑠ林� ῟，内ᾏಇᙪ 

  （山口大院・๰科） 

 

'��
� ����� 二㔜アシル化を生ࡌる⭷㈏㏻タンパク質 ANKRD22 の≉␗࡞⭷上ト࣏ロࢪーの解ᯒ 

 ⣽川ᣅ郎，㯤Ἴᡞளဢ，ྜྷ川♸希，Ᏺᒇᗣ子，内ᾏಇᙪۑ  

  （山口大院・๰科） 

 

'��
� ����� シリ࢝⢏子ᙧ成ಁ進タンパク質͆ࢢラシン͇の機能ࡾࡼ࡟ᵓ⠏ࢀࡉた GST ࿊♧シリ

 ⢏子の性質࢝

ᑠ林大㉳，す美智佳，美藤཭博ۑ   1，Ύ水ඞᙪ 2，有㤿二ᮁ 1 

  （鳥取大院・農，1鳥取大・農，2 鳥取大・CoRE） 
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'��
� ����� ῝ᾏཬࡧὸ℩由来 Shewanellaᒓ⣽⳦の るẚ㍑研ࡍ㛵࡟のᏳᐃ性ࢮーࢲࢳ࢜クレࢾ-'5

究 

 藤᳃㈗子，藤井๰ኴ郎，ᰩ林㈗明，୕ᮏᮌ⮳宏ۑ  

  （広島大院・生物ᅪ） 

 

'���
������ Ȣフ࢛スファターࢮඹ発⌧⣔を用いた㠀リン酸化㸭㧗ά性ᆺࢮ࢝インキࢼーࢮ 1の

⡆౽࡞ㄪ製法の開発 

�᭶一㥴，㐲山⛅ۑ   ᣅ，山ୗ雅ྐ，ᮡ山ᗣ᠇，石田ᩔᙪ 1，டୗ� ຬ，ᮎྜྷ⣖行 

  （㤶川大・農，1広島大院・総科） 

 

ୗ線
�の演㢟ࡣ，支部ඃ⚽Ⓨ⾲賞ᑂᰝのᑐ㇟Ⓨ⾲ࠋࡍࡲࡾ࡞࡜�
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㹃会ሙ（�㝵 ��� ᩍᐊ）「ᚤ⏕≀��」�

 

(��� ���� Ύ㓇製㐀ሙ࡟Ꮡᅾࡍる㔝生酵母の生⌮ⓗ性質 

 藤一成，谷㔝有佳，୕Ꮿ๛ྐఀۑ  

  （岡山県工ᢏセ） 

 

(��� ���� Acidithiobacillus ferrooxidans の࢜ࢳ◲酸代謝࡟㛵ࡍる研究 

 子，㔠ᑿᛅⰾ，上ᮧ一雄ࡳࡃ池田ۑ  

  （岡山大院・環境生命） 

 

(��� ���� CoQ10 の生産性࡟ᙳ㡪をཬࡍࡰ㑇ఏ子の᥈⣴と解ᯒཬࡧᇵ㣴᮲௳の᳨ウ 

㧗田ᑗః，戒能智宏ۑ   1，川ྥ� 誠 1 

  （島根大院・生資科，1島根大・生資科） 

 

(��� ��� た⣽⳦のྠᐃࢀࡉクラの根⢏≧ᵓ㐀内から༢㞳࢜ ��

�山根᪩⣖子，林ۑ   ᫀᖹ 1，上㔝� 誠 1，井藤࿴ே 1，ᕢ山ᘯ௓ 1 

  （島根大院・⮬↛科Ꮫ，1島根大・生資科） 

 

(��� ����� ᕧ大⳦レア࣓タル౫Ꮡⓗ応⟅ᅉ子の᥈⣴と機能性解ᯒ 

�ⓑ⡿ඃ一，ᯇᮧṌ᲍，ⰱ内ۑ   誠 

  （㧗知大・農） 

 

(��
� ���る࠶イントᅉ子で࣏クࢵ࢙ࢳンドルࣆスࡣルコースไ㝈ࢢ �� Mad1 の機能పୗをᘬࡁ

 ࡍࡇ࠾

�田㒊༟☻，川ྥۑ   誠，ᯇᑿᏳᾈ 

  （島根大・生資科） 

 

(��
� ����� pka1Ǽの TBZ ឤཷ性をᢚᅽࡍる㌿෗ᅉ子の解ᯒ 

�竹中⯟ᖹ，㓇井智೺，田㒊༟☻，川ྥۑ   誠，ᯇᑿᏳᾈ 

  （島根大・生資科） 

 

(��
� ����� Analysis of coenzyme Q species from naturally isolated yeasts and the gene responsible for 

the isoprenoid side chain modification in Aureobasidium pullulans 

 Jomkwan Jumpathong, Ikuhisa Nishida, Kohei Nishino, Yasuhiro Matsuo, Tomohiroۑ  

Kaino, Makoto Kawamukai 

  （Fac. Life Environ. Sci., Shimane Univ.） 
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(��
� ����� シࢿフンࢠン生産⳦ Streptomyces incarnatus の二ḟ代謝誘導とストレス応⟅ 

�中島భ㔛子，ᑠ川Ἃ⧊，根ᮏ⌮子，稲垣賢二，田ᮧۑ   㝯 

  （岡山大院・環境生命） 

 

(���
������ ῝ᾏ性 Shewanella ᒓ⣽⳦由来シトクロム c′のアミノ酸レ࣋ルでのᏳᐃ化機ᵓの解明 

 㡲㈡ᮅ子，加藤雄基，藤井๰ኴ郎，୕ᮏᮌ⮳宏ۑ  

  （広島大院・生物ᅪ） 

 

ୗ線
�の演㢟ࡣ，支部ඃ⚽Ⓨ⾲賞ᑂᰝのᑐ㇟Ⓨ⾲ࠋࡍࡲࡾ࡞࡜�

  

－17－



㹄会ሙ（�㝵 ��� ᩍᐊ）「ᚤ⏕≀��・ື≀」�

 

)��
� ���� ᳜物ᐤ生⳦の⬡質解ᯒ 

大ሯᣅᐇ，㜰ᮏ㮚行ۑ   1，櫻谷英治 1 

  （徳島大院・ඛ➃ᢏ⾡，1徳島大・生物資源） 

 

)��
� ���� ⸛ᰁᾮࡾࡼ༢㞳したᚤ生物の解ᯒ 

ከ田┿ዉᕭ，中川㤶⃈，㜰ᮏ㮚行ۑ   1，Ύ藤㕥ዉ 2，竹内㐨ᶞ 2，ᑠ川� 㡰 2， 

  櫻谷英治 1 

  （徳島大院・ඛ➃ᢏ⾡，徳島大・生物資源 1，ி大院農・応用生命 2） 

 

)��
� ���� Ἔ⣊ᚤ生物ラビリンࣗࢳラࡅ࠾࡟る DHA 生産᮲௳の᳨ウ 

中ᮧᝆႹ，㜰ᮏ㮚行ۑ   1，櫻谷英治 1 

  （徳島大院・ඛ➃ᢏ⾡，1徳島大・生物資源） 

 

)��
� ����� ᯿ᶲ㢮ᯝ⓶࣏リ࣓トキシフラボンで࠶るスࢳࢳࢲンとノビレࢳン࡞␗，ࡣる⣽⬊応⟅

を誘導ࡍる 

Ᏻ㒊ᗉ๛，ᘅ℩᪩ဏ，ྜྷ田一郎ۑ   1，㎷� 明ᙪ 2，㐀恵ὸ‮ 2 

  （徳島大院・ඛ➃ᢏ⾡，1ᅄᅜ大・▷大・食物ᰤ㣴，2 徳島大・生物資源） 

 

)��
� ����� ビタミン B12 Ḟஈࡀ⥺⹸ (C. elegans) のコラーࢤン代謝࡟ཬࡍࡰᙳ㡪 

�⁨，✑岡ᮏዉۑ   㣕 1，美藤཭博 2，⸈田行ဴ 2，Ἑ㔝� 強 2，渡邉文雄 2 

  （鳥取大院・㐃農，1 ᮾ໭農業大・食品Ꮫ院，2 鳥取大・農） 

 

)��� ����� ビタミン B12 Ḟஈࡼ࡟る⥺⹸の࢝ルボࢽル化合物のቑ加 

�田行ဴ，ⴗ㔝⸭ۑ   ౡ，井上� ࿴，ྜྷ田佳代子，美藤཭博，渡邉文雄 

  （鳥取大・農） 

 

)��� ����� Up-regulation of adipogenesis program during the maturation phase of cultured adipocytes 

by the prostanoid DP receptors DP1 and CRTH2 

  ,Pinky K. Syeda, M. Shahidur Rahman, Michael N. N. Nartey, Nafisa Kabirۑ  

  Kohji Nishimura, Hidehisa Shimizu, Mitsuo Jisaka, Fumiaki Shono1, Kazushige Yokota 

  （Dept. Life Sci. Biotechnol., Shimane Univ.; 1Dept. Clin. Pharm., Tokushima Bunri Univ.） 

 

)��� ����� ⱝ㱋ᮇアルキル化ไ⒴๣ࣈスルファンᭀ㟢ࡼ࡟る⢭ᕢẘ性のホ౯ 

ᱵ田ᣅᐇۑ   1，岡ᮏᓫᚿ 2，ᵽ口雅司 1, 2，ᆤ田೺ḟ郎 3，山㔝ዲ章 1, 2 

  （1 鳥取大・ඹྠ⋇་，2山口大・㐃⋇，3 アステラス・Ᏻ඲性研） 
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)��� ����� 分裂酵母ࡅ࠾࡟るリン⬡質࣍スファࢪࢳルイノシトール合成酵⣲ Pis1の機能解ᯒ 

�ሯ㇦Ẽ，川ྥ┤ۑ   誠 1，ᯇᑿᏳᾈ 1 

  （島根大院・⮬↛科Ꮫ，1島根大・生資科） 

 

)���� ����� 分裂酵母 pka1◚ቯ株࠾࡟い࡚㧗発⌧ࡍるMug14の解ᯒ 

�稲ᮧ┿一，田㒊༟☻，川ྥۑ   誠，ᯇᑿᏳᾈ 

  （島根大・生資科） 

 

ୗ線
�の演㢟ࡣ，支部ඃ⚽Ⓨ⾲賞ᑂᰝのᑐ㇟Ⓨ⾲ࠋࡍࡲࡾ࡞࡜�
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㹅会ሙ（�㝵 ��� ᩍᐊ）「㣗ရ」�

 

*��
� ���� ⬡質代謝㛵㐃㑇ఏ子の発⌧ไᚚ࡟ᑐࡍる シ࢜ࢳキシルイソ࣊ルࢽ࢕ルスルフࢳ࣓-6

アࢿートのᙳ㡪 

渡辺ඃኴ，ⶶ田⯟一ۑ   1，Ἑ原⚽明 1，二ᾈᮧす，ዉ佳ὸ‮ 2，ᆅ㜰光生 2， 

  ᶓ田一成 2，Ύ水英寿 2 

  （島根大院・⮬↛科Ꮫ，1島根大院・生資科，2 島根大・生資科） 

 

*��
� ���� 㧗ᅽୗࡅ࠾࡟る加水分解酵⣲཯応ࡼ࡟る㓺Ἔ⢑のྍ溶化 

�ᮧ林ۑ   ඃ，ⓑ井㈗広 1，渡邉⩏அ 

  （㏆␥大院・システム工，1 ㏆␥大・工） 

 

*��� ���� ビタミン B12 Ḟஈ࡟⧊⤌➽ࡀཬࡍࡰᙳ㡪とࡑの原ᅉࡘ࡟い࡚ 

✑美藤཭博，ᚋ井ಇဢ，┿㘠ⱝ⳯，岡ᮏዉۑ   1，⸭田行ဴ，Ἑ㔝� 強，渡邉文雄 

  （鳥取大・農，1 鳥取大院・㐃農） 

 

*��
� ����� 㝜イ࢜ン஺᥮ᶞ⬡を用いた༢糖のアル࢝リ␗性化࡟ཬࡍࡰ཯応᮲௳のᙳ㡪 

田原⿱௓，ᶓ⏫┤ே，渡邉⩏அ，ྥ井ඞஅۑ   1，Ᏻ㐩ಟ二 2 

  （㏆␥大院・システム工，1（株）ࢲイセル，2 ி㒔Ꮫᅬ大） 

 

*��
� ���ーを誘導し࡚⥺⹸ࢪートファ࢜ࡣルコサミンࢢ �� C.elegansの寿命をᘏ伸ࡍる 

新谷知也ۑ   1, 2，ᑠⳢ雄ᖹ 3，బ藤ṇ資 4，ⰱ田� ஂ 5 

  （1 愛媛大院・㐃農，2 ᯇ谷化Ꮫ工業（株），3ி大院・生命，4 㤶川大・農， 
  5 ㏆␥大・生物⌮工） 

 

*��� ����� アマࢽ食物繊維ᦤ取ࡼ࡟るラࢵト⾑Ύࡧࡼ࠾⫢⮚⬡質⃰ᗘపୗと⫢⮚⬡質代謝㛵㐃

㑇ఏ子発⌧のኚ᭦ 

ⴌ子，ෙ㔝由౫，山ᓮ⩧ᝅ，⚟田┿子，川口ᗣᖹ⃝⁪ۑ   1，⚟光� 聡 1，藤谷美⳯，

ᓊ田ኴ郎 

  （愛媛大院・農，1᪥ᮏ製⢊（株）） 

 

*��� ����� ビートファイバーᦤ取ࡣᦤ取エࢿルࢠーをపୗࡏࡉ，どᗋୗ㒊レࢳࣉン-Ob-Rb シࢢ

 るࡍルのୗὶの食ḧㄪ⠇ᅉ子の㑇ఏ子発⌧をኚ᭦ࢼ

�㉺智博௓，藤原ၨኈ郎，᐀ീۑ   ᕊ，ᅵ井� ᝅ，藤谷美⳯，ᓊ田ኴ郎 

  （愛媛大院・農） 
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*��� ����� ファインバࣈルを用いたΎ㓇㔊㐀 

㐲藤路子ۑ   1, 4，᪥㔝英ኍ 2，す内ᝆ♸ 3，ከ田佳⧊ 3，藤井雄୕ 4 

  （1 広島大院・生物ᅪ，2⡿子㧗ᑓ・ᢏセ，3㧗知㧗ᑓ・ソーシࣕルデザイン， 
  4 ⡿子㧗ᑓ・物質） 

 

*��� ����� 光㞀ᐖୗࡅ࠾࡟るトࢳノキ✀⓶࣏リフ࢙ノールとルテインの⥙⭷ಖㆤຠᯝ 

石原朋恵，ᮌᮧ英ே，ᾏὠᖾ子ۑ   1，ᑠ山ὈⰋ 1，ᯇ岡㝧ኴ郎 1，ᶓ田一成 2, 3， 

  大ᖹ明ᘯ 1 

  （寿製菓（株）・研究開発㒊，1島根大・་，2島根大・生資科，3鳥取大院・㐃農） 

 

*���� ����� ⢊ᮎ化エࢦマἜのᦤ取ࡼ࡟るラࢵト⾑₢⬡⫫酸⤌成࡬のᙳ㡪 

�Ύ恵௓，㧗ᶫ美✑，ᮏ田ᶞே，成ᐑྜྷۑ   ඃ，Ύ水英寿，山ᮏ㐩அ 

  （島根大・生資科） 

 

ୗ線
�の演㢟ࡣ，支部ඃ⚽Ⓨ⾲賞ᑂᰝのᑐ㇟Ⓨ⾲ࠋࡍࡲࡾ࡞࡜�
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㹆会ሙ（�㝵 ��� ᩍᐊ）「᳜≀」�

 

+��� ���� タバコప分子㔞࣍ス࣍リパーࢮ A㸰の㑇ఏ子発⌧応⟅と生⌮機能 

 藤川ទྜྷ，Ụᆏ᐀᫓，ࡳᏱ㔝㈗ಇ，ᐑᓮ཭㍜，ᮎ川㯞㔛ዉ，冨Ọるۑ  

  （広島大院・生物ᅪ） 

 

+��� ���� Genome wide expression pattern analysis of LRR-RLP genes 

 Sultana Mst Momtaz1, 2, Amit Kumar Dutta1, 2，Kohji Nishimura3, Tsuyoshi Nakagawa 1ۑ  

  （1Int. Cen. Sci. Res. Shimane Univ., 2The UGSAS. Tottori Univ., 3Fac. Life Environ. Sci. 

Shimane Univ.） 

 

+��� ���� SHABONDAMA1 regulates the G2/M transition in cell cycle of Arabidopsis thaliana 

 Amit Kumar Dutta1, 2, Takuma Tanabe3, Yasuhiro Matsuo3, Tsuyoshi Nakagawa1ۑ  

  （1Int. Cen. Sci. Res. Shimane Univ., 2The UGSAS. Tottori Univ., 3Fac. Life Environ. Sci. 

Shimane Univ.） 

 

+��� ����� 光ストレス応⟅ࡅ࠾࡟る H2O2 代謝酵⣲のクロストーク 

�ᵹ㤶ዉ，୕冨⳥ۑ   ᘻ，ᑠ川㈗ኸ，⃝� ჆ᘯ，石川孝博，୸田㝯඾ 

  （島根大・生資科） 

 

+��� ��� る࠶ᚲ㡲で࡟光ストレス⪏性ࡣアスコルビン酸෌生࡞ン౫Ꮡⓗ࢜ࢳルタࢢ ��

�⃝，上㔝♸美，ᑎ井భ௓，ᑠ川㈗ኸۑ   ჆ᘯ，石川孝博，୸田㝯඾ 

  （島根大・生資科） 

 

+��� ����� トマト導⟶ᾮ࡟Ꮡᅾࡍる㐟㞳 N-ࢢリ࢝ン(FNGs)のᵓ㐀≉性ཬࡧ FNGs と࢜ーキシン

の相互作用ࡘ࡟い࡚ 

�㎷᳃♸ኴ，຾㒊ۑ   ㄹ，๓田� 恵，ᮌᮧྜྷ伸 

  （岡山大院・環境生命） 

 

+��� ����� アフࢽ࢕テ࢕ーࢤルࡼ࡟る᳜物アスコルビン酸⤖合タンパク質のໟᣓⓗ᥈⣴ 

す原ዲ美，す㔝⪔ᖹ，ᒾ岡⿱二ۑ   1，ᑠ川㈗ኸ，୸田㝯඾，田井章博 1，石川孝博 

  （島根大・生資科，1 県広大・生命環境） 

 

+��
� ����� ᚤ⣽⸴㢮ࣘーࢢレࢼの࣡ࢵクスエステル代謝ㄪ⠇࡟㛵ࢃるタンパク質キࢼーࢮの᥈

⣴ 

�石井ౡᶞ，ᮌᮧ光宏，ᑠ川㈗ኸ，୸田㝯඾，᳃ۑ   大 1, 2，石川孝博 

  （島根大・生資科，1 ៞応大・ඛ➃生命研，2៞応大・ᨻ⟇） 
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+��
� ����� シロイࢼࢬࢼࢾのフラビン化合物㍺㏦࡟㛵୚ࡍる新規ᅉ子の᥈⣴と解ᯒ 

池෇ᯫ，㞴Ἴ⣧也，ᮡᮏ⌶㞙，୸田㝯඾，石川孝博，ྜྷᮧ࿴也⳥ۑ   1，㔜岡� 成 2，

ᑠ川㈗ኸ 

  （島根大・生資科，1 中㒊大・応生，2 ㏆␥大・農） 

 

+���
������ シロイࢼࢬࢼࢾフラ࢙ࢪリンཷᐜ体 FLS2（Flagellin-sensing 2）の flg22 誘導性エンド

サイトーシス機ᵓの解ᯒ 

�ᮧᗉᝅ，ᖖྜྷۑ   愛ⰼ，Ύ水英寿，ᆅ㜰光生，ᶓ田一成，中川� 強 1， 

  すᮧᾈ二 

  （島根大・生資科，1 島根大・総科セ） 

 

ୗ線
�の演㢟ࡣ，支部ඃ⚽Ⓨ⾲賞ᑂᰝのᑐ㇟Ⓨ⾲ࠋࡍࡲࡾ࡞࡜�
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